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製造工程

　　　　　　原料受入　　⇒　　洗浄　　⇒　　消毒　　⇒　　洗浄　　⇒

　　　　　　　　　　　

　　　　　  

　 　　　　　　　

　　　　　　 ※X線検査：Sus球:1.0mm、Sus棒:0.6×5mm、ガラス球:3.0mm、セラミック球:3.0mm　

凍結前加熱の有無

加熱調理の必要性

　加熱しておりません

　加熱してご使用ください

　やまいも

食塩相当量

13.9ｇ 1.0ｇ

脂質

食物繊維

炭水化物 灰分

82.6ｇ 0.3ｇ2.2ｇ栄養成分
（100ｇ）
（計算値）

エネルギー 水分 タンパク質

3.0㎎ 1.0ｇ 0ｇ

65ｋｃａｌ

陰性

配合 備考

ナトリウム

大腸菌群

100% 100000以下/ｇ一般生菌数

使用方法   解凍せずに衣をつけて天麩羅などの揚げ物にご使用ください。

原料配合

原料名 菌種

商品特徴
本品はトレーサビリティーの取れた中国産山芋を原料に使用し、ＨＡＣＣＰ認定工場（中国）で
加工した商品です。山芋独特の風味及び食感を滋味豊かにお楽しみ頂けます。

ｱﾚﾙｷﾞｰ物質

山芋（長芋） 中国産

規格

賞味期間
ＪＡＮコード 　4560208210381　

衛生規格

規格 500g×２０ｐ

形
態

製造者PE.PA  　　　　　：280×195（ｍｍ） 　　 　　　

商品規格書

商品名 山芋スライスカット 販売者

　　静岡県三島市文教町1-9-10　

保存温度  -１８℃以下

中袋

外箱 ダンボール    　：405×270×230（ｍｍ）　  

商品コード  45005 　　ＩＴＦコード　14560208210388    　 　

 冷凍　24　ヶ月　　

 再凍結不可　　解封後は速やかに使い切る

　　TEL  055-987-7775　　FAX  055-987-7787

TEL　86-536-8657919　　FAX　86-536-8663959

次亜塩素酸ﾅﾄﾘｳﾑ200ppm

90～98℃ 10秒

98℃　7分

　

　　　　　　加熱　　⇒　　冷却　　⇒　　トリミング　　⇒　　スライスカット　　⇒

　　　　　　　　洗浄　　⇒　　ブランチング　　⇒　　冷却　　⇒　　IQF凍結　　⇒

　　　　　　選別　　⇒　　充填・計量　　⇒　　金属検査　　⇒　　X線検査　　⇒

　　　　　　箱詰め　　⇒　　重量検査　　⇒　　保管　　　　　　　　　

Fe 1.5ｍｍ　Sus 2.5ｍｍ


