
イースタンフーズ株式会社

静岡県三島市文教町1-9-10

　北海道旭川市永山北1条9丁目19番地3

　　　　　　　　　金属探知機 　⇒　 殺　菌　⇒　冷　却　⇒　凍　結　⇒　外観検査　⇒

製造工程

0.2g

　　　　　　　　　梱　包　⇒　品質検査　　⇒　　保　管　　⇒　　出　荷

炭水化物脂質タンパク質

　　　　　　　　　原料洗浄 　⇒　 皮むき 　⇒　 すりおろし　⇒　　調味液混合 　⇒　　充　填　⇒

9.3g

食塩相当量ナトリウム

1.4g

1.02g

調味料

増粘剤

87.8g

水分

増粘剤（加工でんぷん）

　　　　　　　　　Ｆｅ1.5ｍｍ　Ｓｕｓ3.0ｍｍ　　　　　

1.3g栄養成分
（100ｇ）

（分析値）

エネルギー 灰分

400mg

陰性

45kcal

衛生規格

0.33%

かつおだし

使用目的

アミノ酸等

加工でんぷん

発酵調味料

2.70%

1.33%

菌種

0.68%
添加物

しょうゆ

長芋 国産

食塩

ＴＥＬ　055-987-7775　　FAX　055-987-7787

中袋   　　ＰＥ.ＰＡ　 　：310×200×20（ｍｍ）

規格 1kg×10ｐ

調味料（アミノ酸等）

大腸菌群30%

1.45%

解凍方法

0.53%

0.68%

商品コード　24010

商品規格書
　　2022年3月4日　　発行　

商品名 味付ながいもとろろ 販売者

外装　　　ダンボール　：395×225×221（ｍｍ）

商品特徴 国産の長芋をすりおろし、焼津産かつおだしを使用した調味液で味付けした冷凍とろろです。

形
態

原料配合
砂糖

ＪＡＮコード    4560208210664 冷凍　12ヶ月　　解凍後2日（要冷蔵）

 再凍結不可

アレルギー
物質

　やまいも・小麦・大豆

賞味期間

保存温度  -18℃以下 ＴＥＬ　0166-47-2597　　ＦＡＸ　0166-47-1008

ＩＴＦコード　14560208210661　　　　

以下　調味液原料

一般生菌数

たん白加水分解物

添加物

100000以下/ｇ70%

調味液

原料名

5.33% 小麦・大豆

本品を袋のまま　流水解凍、冷蔵または室温にて自然解凍してください

規格

AWアグリフーズテクノ株式会社　旭川工場

配合 備考

製造者


